
ELABORACIÓ

NOTA DE TAST

Recollida del raïm a mà en caixes de 10 kg. Maceració curta
i fermentació amb els seus propis llevats en lagars de
ciment i amb un percentatge de raïm sencer. Criança de 6
mesos en tines d’inox sobre les seves lies fines amb suaus
batonnages. Malolàctica finalitzada. Filtració miním.

Roig cirera intens tot i essent de capa subtil. Delicats
aromes de fruites negres i vermelles, nabius, gerds, prunes
negres i mores. Boca rodona, afruitada amb notes
balsàmiques de petúnies, violetes, roses, clavell silvestre,
sàlvia, flor de l'arboç i de l'arítjol i de pas àgil i plaent. Pur
paisatge Mediterrani.

5698 ampolles 75cl

GRAU 13% / ACIDESA 3,2 G/L ATS / SO2 Lliure (1,1 g/Hl)

GARNATXA NEGRE 35%  CARIÑYENA TINTA 35% MERLOT 30%
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