NEGRE 2022

NOTA DE TAST

Roig cirera intens tot i essent de capa subtil. Delicats
aromes de fruites negres i vermelles, nabius, gerds, prunes
negres i mores. Boca rodona, afruitada amb notes
balsamiques de petlnies, violetes, roses, clavell silvestre,
salvia, flor de l'arbog i de I'aritjol i de pas agil i plaent. Pur
paisatge Mediterrani.

ELABORACIO

Recollida del raim a ma en caixes de 10 kg. Maceracid curta
i fermentacié amb els seus propis llevats en lagars de
ciment i amb un percentatge de raim sencer. Crianca de 6
mesos en tines d’'inox sobre les seves lies fines amb suaus
batonnages. Malolactica finalitzada. Filtracié minim.
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