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ecolorgrocpallaintens
i brillant. Aroma com-
plexaiatractivaondes-
taquen notes de fruites
madures itocsdeflors blanques,
fonolli citrics. Destaca el seu pas
per fusta de bona qualitat que no
destorba les aromes propies del
vinidel paisatge bucdlicdelafin-
ca situada als peus del Santuari
delaMarede Déudels Angels. En
boca éscremos, voluminds i per-
sitent. Acidesa molt ben integra-
da, queel faun excellent viblanc
de guarda. Esta elaborat amb les
varietats Picapoll i Omdonn-y
quees

ment per resultar un vi 'zlngular i
atractiu. Els raims es veremen a
la matinada per evitar la calor de
les hores de sol. En el celler d'ela-
boracid, situat a lamateixa

es trien els penjolls un per un, es
desrrapen i s'aprofita només el
most florambuna curtamacera-
¢ié pel-licular per conservar aro-
mes. La fermentacié s'acaba en
botes de roure francés de torrat
suau de 500 a 600 litres i reposa
uns mesos segons el criteri dels
elaboradors. Es un auténtic vi
d'autor, per la seva elaboracié ar-
tesanal sotala vigilancia dels pro-
pietaris del celler, Maria Polanco
i Guy Jones. La seva consigna és
«del terroir al cels. Les vinyes i el
celler estan certificats coma eco-
biodinamics pel CCPAE. Vimolt
adequat per harmonitzar amb
platsdepeixal forn, suquetsisar-
sueles de peix de roca.

El celler elaborador: Sota els
Angels esta situat al Baix Empor-
da, entre Cruilles, Monells i Sant
Sadumi de I'Heura, a pocs kilo-
metresdeLaBisbal,
€N una zona para-
disiaca. Fou fundat
pelsseus propieta-
ris, que el gestio-

nen personal-
ment, lany 2002.
Hi han trobat el
Bocque busca-
ban per dedi-
car la seva
vida al treball
d'una mane-

ra natural i

ser felicos. »
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