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a biodindmica no es una moda, se

transforma en un ecosistema que

refleja el cosmos y la naturaleza de
cada regién donde se la practica. Esos son los
principios antroposéficos de Rudolf Steiner
que abdujeron a Maria Jesas y Gay.

El bagaje frenético de su vida anterior les
condujo a una masfa, sota els angels, en un
entorno virgen y alejado de fincas adyacentes.
Un lustro apenas injertando sus raices en el
Baix Emporda y nos muestran su primer
fruto en forma de vino. Sota els Angels del
2007 muestra juventud y casta, coloreado de
cerezas picotas, refleja ribetes cardenalicios
evidenciando una buena viscosidad, presagio
de un vino compacto y denso. Un cesto de
frutos rojos y negros, alifiado con eucaliptos
y mentolados, da la bienvenida aromadtica. La
carmenere muestra su vertiente balsimica, la
syrah su apunte pimentado, la samsé su fresca
acidez y rusticidad local, el cabernet su nicleo
duro y estructura académica y la merlot su
afinidad terrosa en una tierra de arcilla donde
se asienta bien. Un lecho de maderas nobles
especiadas, dulces y suaves acarician su cuerpo.
Muestra entereza tictil, con un volumen
generoso y refrescante acidez. Energia y
elegancia. Un principio angelical. Gay y Maria
Jests buscan un equilibrio entre mente, cuerpo
y espiritu, probablemente su vino proyecte su
filosofia mostrando la armonia entre las partes
agricolas, (mente), la calidad de la uva (cuerpo)
y el color, aroma y el sabor del vino (espiritu).
Felicidad emocional para su historia de calma
y vinos.

iodynamic agriculture is not a
passing trend, but transforms into an
ecosystem that mirrors the cosmos

and nature of the particular region where it

is practised. These are the anthroposophic
principles of Rudolf Steiner, which won over

Maria Jests and Guy.

'The frenzied pace of their previous lives drove
them to a farmhouse, Sota els angels, nestled
in virgin surroundings, far from neighbouring
estates. A lustre with roots barely grafted
into the Baix Emporda, they now present
their initial results in the form of wine. Sota
els Angels 2007 exhibits youth and caste, a
wild cherry colouration. Its cardinal meniscus
evidences good viscosity, the sign of a compact,
dense wine. A basket of red and dark fruits
drizzled with eucalyptus and mint bids an
aromatic welcome. The carmenere contributes
its soothing edge, the syrah its peppered
character, the sams¢ its fresh acidity and local
rusticity, the cabernet its hard nucleus and
academic structure and the merlot its earthy
affinity with a clayey soil that suits it well.
An undercurrent of spiced, sweet and silky
hardwoods caresses its body. It displays tactile
fortitude, with generous volume and refreshing
acidity. Energy and elegance. An angelic
beginning. Guy and Maria Jests seek a balance
between mind, body and spirit. Their wine is
an extension of their philosophy, displaying
a harmony between agriculture (mind), the
quality of the grape (body) and the wine’s
colour, aroma and taste (spirit). Emotional
happiness for their story of tranquillity and

wines. |
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D.O. Emporda

Vi: Sota els Angels 2007

Varidedades: Syrah, carmenere, merlot, cabernet
sauvignon, carinyena.
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