AMPURDAN
RESUCITA

CULTIVOS ECOLOGICOS
Y NUEVAS BODEGAS
RESCATAN EL VINEDO
AUTOCTONO DE LOS
EXCESOS DEL DESA-
RROLLO TURISTICO

El paisaje del Ampurdan, en el extremo no-
roriental de Catalufia, es uno de los mas bu-
cblicos y hermosos de la peninsula ibérica:
un territorio de contrastes, donde se conju-
ga la belleza de la montafia con el perfil es-
carpado de la Costa Brava. Por desgracia,
en nuestra vieja Europa es imposible con-
cebir un parafso semejante que pueda man-
tenerse al margen de los perversos efectos
del turismo. Asi es como, una vez descu-
biertos la Costa Brava y los territorios in-
teriores del Ampurdén por lashordas de ve-
raneantes, las viejas cepas que crecian des-
delagladeras del Alto Ampurdan hastalos
acantilados que se asoman al Mediterréneo,
fueron arrancadas sin miramientos para
dejar su sitio a hoteles y chalets.

Por fortuna, desde hace algunos afios
la viticultura del Ampurdin ha comen-
zado a recuperar timidamente el terri-
torio perdido. La culpa la tienen unos
cuantos viticultores empecinados en
mantener una tradicién que se remon-
ta a tiempos de los romanos. En esta re-
vancha histérica sin duda ha tenido un
papel destacado Castillo de Perelada, la
bodega de mayor peso en la regién, con
sede en el emblematico castillo, que re-
‘parte su actividad entre la elaboracién de
vinos de produccién masiva—Blanc Pes-
cador— y pequefias joyas enoldgicas,
como los Ex Ex (Experiencias Excepcio-

VANGUARDISTA. VINS DE TALLER HA
APOSTADO POR LAS ULTIMAS TECONOLOGIAS
PARA PRODUCIR VINOS ORIGINALES.

nales), que nacen de microvinificaciones
con caracter experimental.

A la sombra de Perelada, en los Gltimos
afios han nacido unas cuantas bodegas con
un perfil bien distinto, centradas en produc-
ciones pequedas y de calidad notable. Algu-
nas de ellas han apostado decisivamente por
los métodos de viticultura ecolégica. Es el
caso de Mas Estela, fundada por el matrimo-
nio Soto-Dalmau, en el agreste entorno de
La Selva de Mar, en el Alto Ampurdén. Des-
de sus inicios, en 1989, Mas Estela apostd
por la agricultura biolbgica, y, a partir de
1999, por labiodindmica para elaborar sus
vinos: los suculentos tintos Selva de Mary
Quindals (de garnacha, syrah y carifiena),
el blanco Vinya Selva de Mar (chardonnay
ymoscatel) y dos dulces: un blanco de mos-
catel y un insélito tinto de garnacha conce-
bido segiin el método de solera (combinan-
do varias afiadas).

También se ha apuntado a la observa-
cién de los astros y demis peculiaridades
que conlleva la biodinimica Sota els An-
gels, flamante proyecto asentado enlas
Gavarres, en el municipio de Criiilles.
Alli, en medio de un bosque de encinas,
alcornoques y pinos, Maria Jestis Po-
lanco y su marido cuidan con primor
sus ocho hectéireas de vifiedo, con los
que elaboran un tinto —de merlot,
syrah, cabernet sauvignon, carmenére
y carifiena—y un blanco -viognier y pi-
capoll- de notable calidad, con un mar-
cado caricter de terrufio.

Muy distinta es la filosofia de otro de
los nuevos proyectos de la region, Vins
de Taller, que cuenta con cuatro hecta-
reas de vifiedo en Siurana. Antoni Falcén,
sttendlogo, ha apostado porlas filtimas téc-
nicas de cultivo y una viticultura de van-
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guardia para sacar provecho de un vifiedo
que incorpora variedades novedosas en el
contexto ampurdanés, como las blancas
viognier, roussane y marsanne —tipicas del
Rédano- ylas tintas merlot, marselane (hi-
brido de cabernet sauvignon y garnacha),
cortese y malbec. Con ellas elabora peque-
fias producciones de tintos y blancos cuyo
nombre sintetiza la composicién varietal
de cada uno: MMo7 (merlot y marselane

2007), VRMoy (viognier, rousanne y mar-'

sanne 2007), efc.

Junto a estas bodegas hay otras que tam-
bién estén aportando diversidad y calidad
ala nueva geografia de la D.O, Emporda,
como Espelt Viticultors —cuya larga gama
de vinos estd vestida por el disefiador Javier
Mariscal—y Terra Remota, delos franceses
Emmay Marc Bournazeau, que se encuen-
tra en proceso de reconversién ala agricul-
tura ecolégica y firma la trilogia Camino
(tinto), Caminante (blanco) y Caminito (ro-
sado), ademés del goloso tinto Clos Adrien.
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